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当社は県内農産物の加工を行っており、商品開発における
農産物の一次処理として乾燥処理が大きな課題でありまし
た。自然乾燥では天候に左右され、効率化や衛生上の点で
も、機械化による高品質化に迫られていました。
今回の設備ではそれらの問題も解決され、また今後に於い
て商品開発の幅が非常に広がりました。野菜等の工場生産
化、近年需要の高まりを見せる国産素材商品の開発に向け
て新たな挑戦を続けます。

当社は冷凍・冷蔵設備を中心にお客様ニーズにあった製品
の開発を行っています。水分を多少含む干物用乾燥機は製
造したことがありましたが、今回の野菜・果物低温乾燥機
は、100kg近い対象物を温度を上げずに目標の水分率まで
乾燥させなければならないという、初めての試みでした。
この挑戦によって、乾燥機製造の幅を広げることができま
した。今後とも高知県の企業様とともに産業を振起（しん
き）していきたいと考えております。

相談者コメント 開発事業者コメント

有限会社 スタジオオカムラ
所 在 地
Ｔ Ｅ Ｌ
F A X
U R L
事 業 内 容

高知県高知市弘化台14-33
088-883-0585
088-884-0826

冷凍冷蔵設備、空調設備の施工・販売

株式会社 ナンカイ冷熱設備
所 在 地
Ｔ Ｅ Ｌ
F A X

事 業 内 容

野菜・果物低温乾燥機の開発

高知県高知市春野町弘岡下2869-1
088-850-3113
088-850-3114
https://www.harunoterrace.co.jp U R L https://www.nankaireinetsu.com
フード事業、写真事業

相 談 内 容

対 応

相 談 結 果

高知県ものづくり地産地消推進会議を通じて開発する
事業者を募集。2社から応募があり、相談者に紹介。

協議の結果、㈱ナンカイ冷熱設備が開発することとなり、
平成26年7月から実験・開発に着手。同年12月に納品。

野菜・果物低温乾燥機を開発してほしい。

人にやさしく…地球にやさしい。

㍿ナンカイ冷熱設備
営 業 品  目
（各種メーカー取扱い）

冷凍冷蔵庫・超低温庫・恒温恒湿庫（プレハブ型・築造型）
冷凍冷蔵オープンショーケース・業務用冷蔵冷凍・冷凍ボックス

製氷装置・冷水装置・凍結装置・解凍機・冷風乾燥機
上記に関する応用関連装置・設計施工・メンテナンス
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