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当組合では、平成21年から米粉製粉事業を開始し、当時で
は四国初となる「新規米粉用気流式微細粉機」を導入、お
米同士をぶつけて砕く「自己粉砕方式」で製造した「スー
パーパウダー（微細粉）」を米粉パンや冷凍麺などの加工
原料として活用してきました。
米粉の需要はあるものの冷凍麺の販売は伸び悩んでいた
ため、新たな商品として「ビーフン」を開発したいと相談し
たところ、近森食品㈱さんを紹介していただきました。
商品化した「白いＢ麺焼きそば」は、蒸麺であるため、県内
スーパーの定番コーナーでの販売も可能となり、幅広く販
売ができるようになりました。今後は、「土佐の食１グラン
プリ」や「Ｂ１グランプリ」への参加を目指しＰＲしていきた
いと考えております。

高知県が誇る良質な米粉を使った新たな麺の開発につい
て相談をいただき、昨今の米の消費量の落ち込みを少しで
も緩和させることができるのではないかと考え、ハードル
の高い開発にチャレンジしました。弾力性に優れた麺を作
るために、開発当初から試行錯誤を繰り返し、独特な食感
の蒸し焼きそばを開発することができました。高知県工業
技術センターで行った麺の表面弾力測定では流通している
競合他社商品（NBメーカ―品を含む）より２０％も優れた
結果が出ています。
米本来の旨みが甘味として味わえる「白い焼きそば」は、
米粉由来のビーフンであることから「白いＢ麺焼きそば」と
名付けました。
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食品加工工程のマッチング（米粉麺）

協議の結果、ビーフンではなく、日々の食事やイベントなど
で簡単に利用しやすい米粉を使った焼きそば麺の開発に
着手。高知県工業技術センターに弾力性の評価等の協力を
得ながら、もちもちぷりぷり食感の焼きそば麺を商品化。
平成27年5月から「白いＢ麺焼きそば」として販売開始。

米粉を使った新たな商品を作りたいので、
ビーフンを作れるところを紹介してほしい。
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